oy 1IAB IJABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJIATHOCTUKA HA -
# BOJIECTU KAJ YXUBOTHW NKCENISOIEC 17028
Foo i@lab 06 7.8-02
e MU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
17025:2018
yn. ,,bopwc Tpajkoscku“ Bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakenoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk

U3sewTaj 6p. 228423/1 X

XemucKa aHanumsa

Wme Ha BapaTtenot : Il Boposoa UnnuHaeH
Appeca Ha 6apartenot : ya. 9 bb, UnuHaeH

[atym Ha 3ematrbe: 05.10.2023 Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarve: 228423 X
Hatym Ha npuem: 05.10.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

KapaKTtepucTuky Ha npumepokoT: Otnagxa soaa MNMN2 Mapuwo, Y7549045, X4649184
(Mme, TProBCcKO MMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaetbe, KO/INYEeCTBO)

WUa,. 6poj Pesynrar opg, Niepua FpaHuyHu ;::2::::::;
HApRIaTon TECTmMEToR MCMUTYBaHETO HEOAP: f'e et BPeAHOCTH Npudarauso/
He 3a40B0NYBa

228400123 | pH MKC EN SO 10523:2013 7,52 / 6,5-9,0 3a4,0B0/yBa

CycneHanpanu MKC EN ISO 11923:2007 12,6 mg/L / 35 mg/L 3a40B0/NYBa

maTepum

XMNK PY 7.4 — 32X 26,8 mg/L / 125 mg/L 3agosonyea

BMKs MKC EN ISO 5815-1:2019 9,7 mg/L / 25 mg/L 3af08B0NYBa

®docdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 0,39 mg/L / 2 mg/L 3a/0B0/yBa

AsoT (N) MNC EN 25663:2007 8,0 mg/L / 10 mg/L 3a40B0/yBa

McnuTyBaHWOT NpUMEpOK W 3af0BONyBa KpuTepuymuTe 3a HapaHWOT napameTtap corfiacHo [1paBWNIHUK 33 YCNOBUTE, HAYMHOT W
rpaHUYHWMTE BPEAHOCTM Ha EMWCHja 3@ UCMYLITatbeTo Ha OTNafHMTE BOAM MO HUBHOTO MPOYMCTYBatbE, HAYUMHOT Ha HUBHO NPECMETYBatbE,
MMajiu 1 Bo NpeaBua nocebHuTe Baparba 3a 3alWTMTa Ha 3aWTUTHUTE 30HU (*) (Cn.BecHuK 6p.62/2012, uneH 4).

0pobpun: M-p Munuua Tpajxocua..j&é\’;)..é’.;}.w
P-n Ha xemucKka naboparopuja

M3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka

Latym(u) Ha nsseaysarbe Ha naﬁopampuckme aktTmBHOCTK 05.10.2023 — 10.10.2023
[atym Ha usgasarbe Ha u3sewrTajoT: 10.10.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeakpeguTpPaH MeToa

**Hora KAWHeToT He Bapa u3jasa 3a co0OPa3HOCT BO M3BELWTAJOT Ce M3BECTYBa MEpPHaTa HeoAPedeHOCT, BO CUTE APYrM Cly4an MepHaTa HeoApeneHocT, ce
npecmeTyea BO PE3YNTATOT Camo No Baparse Ha KIMEHTOT.

*+¥ o g3HAYYBAAT METOAM KoM ce Ao6KeHU 04 cTpaHa Ha nabopartopwja co Koja Pya N1ab uma crayyeHo goroeop 3a copaboTka

Haodanue: 2 Bepzuja: 0 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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oy NAB NABOPATOPWIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U OWIATHOCTUKA HA

EONECTU KAJ }KMBOTHU T
05 7.8-02 @/%
M, USBELLTAJ OfL TASOPATOPVCKO UCTITYBAIBE MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc TpajkoBCKK" Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

UasewrTaj 6p. 228423/2 X

XemucKa aHanusa

Ume Ha Bapartenort : JI1 BoaosoA UnuHaeH
Aapeca Ha bapaTenor : ya. 9 BB, UnuHaeH

[latym Ha 3emarbe: 01.08.2023 Bpoj Ha 6aparbe 3a UCMUTYBabE: 179623 X
JaTym Ha npuem: 01.08.2023 MponpaTHO MUCMO (6p, AaTym): /

KapaKTepuCTUKKU Ha NPUMEPOKOT: OrnagHa soaa NMN1 MapuHo, Y7549409, X4648670
(Mme, TPrOBCKO UME, cepwja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, pOK Ha Tpaee, KONMYECTBO)

-
CoobpasHocT
- MepHa
Ua. 6poj NapameTpH Thcramerad PeaynTar 04 neORPeNSHOCE IpaHU4HK 3aposonysa/
MCMMTYBaHbETo 't BpeaHOCTH Npudarnuso/
He 3a0BONYBA
228400223 | pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,54 / 6,5-9,0 33aA0B0/YBa
CycneHaupaHu MKC EN 1SO 11923:2007 13,9 mg/L / 35 mg/L 3aa080NYBa
maTepum
XMK pY7.4-32X 11,2 mg/L / 125 mg/L 3a080/yB3
BlMKs MKC EN 1SO 5815-1:2019 9,4 mg/L 7 25 mg/L 3apoBONyBa
dochop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 0,76 mg/L / 2 mg/L 3340BONYBa
Asort (N) MNC EN 25663:2007 9,0 mg/L / 10 mg/L 3a/,080/1y8Ba

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK U 3aAoBonyea KpuTepuymuTte 3a BapaHvoT napamerap cornacHo [paBW/iHUK 3a YCNOBUTE, HA4MHOT W
rpaHUYHMTE BPEAHOCTH Ha eMUCHja 33 UCNYLITaeTo Ha oTnagHuTe Boan no HWBHOTO MPOYUCTYBAKE, HAYMHOT HA HUBHO NPECMETYBAKLE,
vmajku rv Bo Npeasna, nocebuuTe Gaparsa 3@ 3alWTUTa Ha 3aWTUTHUTE 30HW (*) (Cn.BecHuMK 6p.62/2012, uneH 4).

M3paboTtun: M-p MUsaHa CNacecKa....ooeveeeyeustithonenes Opo6pnua: M-p Munuua Tpajnocxa..x.&...':..;‘...%%M
P-n Ha xemucka nabopatopuja
[atym(u) Ha u3seayBsatbe Ha NabopaTOPUCKUTE aKTUBHOCTHU ! 05.10.2023 — 10.10.2023
[aTym Ha usaasarbe Ha ussewrajot: 10.10.2023
Hzoanue: 2 Bepauja: () Bo cuna 00: 20.06.20222 T
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@Y NNAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }{\MBOTHU
Ob 7.8-02
M3BELUTAJ O NNABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tectnpaime

MEC EN ISOOEC 1702

o

Tentiig

yA. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3BewrTaj 6p. 228423/3 X

Xemucka aHanmsa

Vime Ha 6apatenor : JN Bogosog Unungen
Appeca Ha 6apatenor : ya. 9 BB, Unungen

HdaTtym Ha 3emarbe: 05.10.2023
Hdatym Ha npuem: 05.10.2023

Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Otnagxa Boga MN7 Unungen, Y7548338, X4649547

(Mme, Tproecko Ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOAMYECTBO)

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysare: 228423 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Mepra CoobpaszHocr
Wa. 6poj Napamerpy Tecr meroa, Pesynratog Heoppe- paHnyHKM 3aposonysa/
MCNUTYBakeTo - BpeaHOoCTH Mpudarnuso/
AeHocr
He 3a40B0/yBa
228400323 | pH MKC EN ISO 10523:2013 7,60 / 6,5-9,5 3agosonysa
Cycnenpupanmn MKC EN ISO 11923:2007 10,8 mg/L / 35 mg/L 3afosonysa
matepum
XNK PY 7.4-32X 46,2 mg/L / 125 mg/L 3aposonysa
BMKs MKC EN ISO 5815-1:2019 12,8 mg/L / 25 mg/L 3aa0BoNyBa
docdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 1,87 mg/L / 2 mg/L 3ago0Bonysa
AzoT (N) MNC EN 25663:2007 7,7 mg/L f 10 mg/L aaﬂ.oacnyaa_‘

McnuTysaHuoT npumepok rum 3aAoBonysa KputepuymuTe 3a GapaHMOT NapameTap COrnacHo MpaBunHnK 3a ycnoBute, HauMHOT U
FPaHWYHUTE BPEAHOCTU Ha @MMCH]a 3@ UCNYWITAHETO Ha OTNaAHUTE BOAU MO HUBHOTO NPOYUCTYBAHLE, HAUMHOT HA HUBHO npecmerysatbe,

MMajKku rM Bo npeasua nocebHuTe Gaparsa 33 33WWTHTa Ha 3aLWTUTHUTE 30HK (*) (Cn.sechuk 6p.62/2012, unew 4).

W3pabotun: M-p UsaHa Cnacecka...........

P-n Ha xemucka nabopatopuja

Oatym(u) Ha usseaysarve Ha nabopaTopucKuTe akTUBHOCTM : 05.10.2023 — 10.10.2023
Aatym Ha usgasarse Ha u3pewrTajoT: 10.10.2023

Oaobpun: M-p Munuua Tpajuocxa..z.[f‘.’f"?%l/{??’.%

DF soanue; 2

Bepauja: 0 Bo cuna 00: 20.06.20222




VY[ NNAB IABOPATOPUIA 3A UCINTUTYBAHE HA XPAHA U OIUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ -{UBOTHU

1 Tecrnpame
MEC EN ISOOEC 1T025

T
H}Gdiélab 06 7.8-02 @/%
T . WM3BELLUTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCNUTYBAHKE MKC EN ISO/IEC | “:”‘ ]
17025:2018 TR

Ten.: 02 2781 166

yn. ,,bopuc Tpajkosckn” 6p.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p. 228423/4 X

Xemucka aHanusa

Mme Ha bapaTtenort : JM Bogosog UnuHaeH
Aapeca Ha bapartenot : yn. 9 BB, UnuHaen

[atym Ha 3emarse: 05.10.2023 bpoj Ha baparbe 3a UcnUTYBarbe: 228423 X
Aatym Ha npuem: 05.10.2023 MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

KapaktepucTtuku Ha npumepokoT: OtnagHa soaa MN4 KaguHo, Y7550050, X4647767
(ume, Tproscko MMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KOIMYecTBo)

Coob6pasHoct
Wa,. 6poj Pesynrar opg, Nenus FpaHnyHKU 3aposonysa/
MapameTtpu Tecr meTog, Heogpe-
WUCMUTYBareTo - BpegHoCcTH Mpudarnuso/
AeHocr
He 3agoBonysa
228400423 | pH MKC EN ISO 10523:2013 7,59 / 6,5-9,5 3af0BoONyBa
CycneHampaHu MKC EN ISO 11923:2007 12,5 mg/L / 35 mg/L 3af0Bonysa
marepum
XMK PY 7.4—32X 64,9 mg/L / 125 mg/L 3afoBonysa
BIKs MKC EN ISO 5815-1:2019 14,2 mg/L / 25 mg/L 3agoBonyea
docdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 0,37 mg/L / 2 mg/L 3afl080NYBa
AzoT (N) MNC EN 25663:2007 8,0 mg/L / 10 mg/L 3agoBonysa

MNcnnuTyBaHWOT npumepok M 3a40BONYBa KpUTEpUyMMTE 3a BapaHuoT napametap cornacHo lNpasuAHWK 3a YCNOBUTE, HAYUHOT WM
FPaHNYHUTE BPEAHOCTU Ha eMUCHja 33 UCTYILTaHETO Ha OTNaAHUTE BOAM N0 HUBHOTO MPOYUCTYBAHE, HAYMHOT Ha HMBHO MpPecMeTyBatbe,
MMajKkK rv Bo npeasua nocebHuTe Bapakba 3a 3aUTUTa Ha 33WTUTHUTE 30HK (*) (Cn.Bechuk 6p.62/2012, unen 4).

J

Mspabotun: M-p MeaHa Cnacecka

P-n Ha xemucka naboparopuja

HAatym(n) Ha n3seaysarbe Ha 1aboPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTM : 05.10.2023 — 10.10.2023
Hatym Ha uspasarbe Ha ussewrTajoT: 10.10.2023

Haoanue: 2 Bepauja: 0 Bo cuna 00: 20.06.2022>




&y NAG IABOPATOPUIA 3A VUCMUTYBAHE HA XPAHA U INJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }KUBOTHW

?aaé@élab 06 7.8-02
ST W3BELLTAJ Of, NAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHDE MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Cronje, MakeaoHuja

UsselwuTaj 6p. 228423/5 X

XemucKa aHanumsa

Vme Ha 6apatenor : JI1 Bogosoa UnuHaeH
Appeca Ha 6apatenot : ya. 9 b, UnuHaeH

[Jatym Ha 3emarve: 05.10.2023 Bpoj Ha bapatbe 3a ucnuTyBame: 228423 X
[atym Ha npvem: 05.10.2023 MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

KapaKTepucTuKu Ha npumepokoT: OTnagHa Boaa Nnn3 Kaauwo, Y7549097, X4647539
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPAEHLE, KONWYeCTBO)

. Niebiia CoobpasHoct

WUpa. 6poj HaaRseToN S S Pesynrar of eonpe- TpaHU4HK 3aposonysa/
WCAMTYBaMHETO pesioer** BpeAHOCTH Mpudaraueo/
He 3agoBOoNnyBa

228400523 | pH MKC EN ISO 10523:2013 7,56 / 6,5-9,5 3an080/NYBa

CycneHampaHu MKC EN 1SO 11923:2007 12,0 mg/L / 35 mg/L 3a/0B0/yBa

maTtepum

XMK PY 7.4-32X 14,3 mg/L / 125 mg/L 3agoBonyea

BIMKs MKC EN I1SO 5815-1:2019 9,9 mg/L / 25 mg/L 3af0B0NYBa

docoop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 1,73 mg/L / 2 mg/L 3a40BONYBA

Asor (N) MNC EN 25663:2007 9,8 mg/L / 10 mg/L 3a080/1yBa

WNCNWUTYBaHWOT NPUMEPOK MM 33A0BO/lyBa KpUTepuymuTe 33 BapaHWoT napameTap COMNacHo MNpasW/HWK 33 YCNOBWUTE, HAYMHOT W
rpaHUYHWTE BPEAHOCTM Ha EMUCH]a 33 UCTYWTaHETO Ha OTNAAHUTE BOAW MO HUBHOTO NPOYMCTYBatbE, HAYMHOT Ha HWBHO NpecMmeTyBake,
umajkn ru Bo npeasug nocebrute baparba 3a 3alUTUTA Ha 3aLITUTHWTE 30HU (*) (Cn.BecHuK 6p.62/2012, uneH 4).

M3pabotnn: M-p MBaHa Cnacecka..........f.. fll.vveeee - 1 Opobpun: M-p Munuua Tpajuocua.%f}.%d. .E.f....‘._?
\ P-n Ha xemucKa nabopatopuja’

Oatym(u) Ha u3BegyBarbe Ha naﬁopa*ropncniﬂrre akTusBHocTH : 05.10.2023 - 10.10.2023
[aTtym Ha u3aasarbe Ha ussewrtajot: 10.10.2023

Haoanue: 2 Bepauja: (0 Bo cuna oo: 20.06.20222 l

1/2




oY/ NAB TIABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAIDE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA
BONNECTU KAJ XX UBOTHM

F aa@:’gélab 06 7.8-02
AT U3BELLTAJ OfL NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,6opuc Tpajkoscku” Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakepgoHuja

UssewwrTaj 6p. 228423/6 X

XemucKa aHanumsa

Mme Ha 6apaTtenor : JM Bogosog UnuHaeH
Agnpeca Ha 6apatenor : ya. 9 BB, UnanHaeH

[Jatym Ha 3emarve: 05.10.2023 Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 228423 X
Oatym Ha npuem: 05.10.2023 NponpatHo nucmo (6p, npatym): /

KapaKTepucTuKM Ha NnpumepokoT: OTnagHa Boaa NnnN8 Ununaen, Y7547550, X4649704
(Mme, TProecko UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeme, Konu4ecTso)

Mepiia CoobpasHocT

Wa. 6poj Maaeron o — Peaynrar o4 onbies TpaHU4HK 3agosonyea/
WCMUTYBAETO i BpegHoCTH Mpugarnuso/

neHocT

He 3ap0B0NYBa

228400623 | pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,59 / 6,5-9,5 3aA0B80NYBa

CycneHaupaHu MKC EN 1SO 11923:2007 13,8 mg/L / 35 mg/L 3aA0BoONYBa

MmaTepum

XMK P.Y7.4—-32X 25,4 mg/L / 125 mg/L 3agosonysa

BIKs MKC EN ISO 5815-1:2019 12,8 mg/L / 25 mg/L 3agosonysa

docdop (POs-P) MKC EN ISO 6878:2013 0,33 mg/L / 2 mg/L 3a40BO/YBa

AzoT (N) MNC EN 25663:2007 8,9 mg/L A 10 mg/L 3afoBonysa

MCWTYBaHMOT NPUMEPOK TM 33[0BONYBA KPUTEPUMYMWTE 3a GapaHWoT napamerap COrnacHo pasuaHMK 33 YC/I0BWTE, HAYUHOT U
rpaHMYHMTE BPEAHOCTI HA EMUCH]a 33 UCMYIUTALETO Ha OTMafHUTe BOAM MO HUBHOTO NPOYUCTYBatbE, HAUMHOT HA HUBHO NPECMETYBAKLE,
vmaijku 1 8o npeasua nocebHuTe Baparba 3a 3aWTUTa Ha 3aWTUTHUTE 30HM (*) (Ch.BecHUK 6p.62/2012, uneH 4).

= 0po6pun: M-p Munuua TpajKocr{a../;&@?... ooy’
P-n Ha xemucKa nabopartopuja

M3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka...........t...

Datym(u1) Ha u3BenyBarbe Ha naﬁopampwcm;Te aKkTuBHOCTM : 05.10.2023 —10.10.2023
[atym Ha u3aasarbe Ha ussewrTajoT: 10.10.2023

Hsoane: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna 00: 20.06.2022z |

1/2




@Y/, NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA M AUIATHOCTUKA HA
. BOJIECTM KAJ }KMBOTHM
thd(élab 06 7.8-02 Q,%
TSR M3BELUTAJ OZ} IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MKC EN ISO/IEC i
17025:2018

Co * ce 03HaueHyBa HeaKpeOUTHPaH MeTos,

**Kora knuHeTot He Bapa u3jasa 3a cooBpa3sHOCT BO M3BEwWTajoT ce M3BECTYBa MepHaTa HeoApeaeHOCT, BO CUTE APYTW CAy4Yau MepHaTa HeoAPeAeHOCT, ce
NPecMeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KAUEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeTOAM KoM ce aoBueHn og CTpaHa Ha nabopaTtopuja co koja Dya M1ab uma CKNY4eHO forosop 3a copaboTka

Msjaea 3a HenpuctpacHocT
Pakosogcreoto Ha ANTY dya Nla6 [00-Ckonje FapaHTMpa AeKa cuTe aKTUBHOCTY 3a UCMUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HeNPUCTPACHO U
BO COFNAacHOCT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANIYKW Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTUBHWM AOKa3M 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAM U BP3 OA/IYKUTE HE MOXKAT Aa Baujaat APYr1M MHTEPECH UNWM APYrH CTPAHU M HUKO]
Hema npaso pa eaujae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC Ha pe3yATaTUTE OLHOCHO Hema npaso Ha 6UNO KaKBM BHaTPeLHW,
Ha/AABOPELWHH, KOMepLMjanH1, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHM]a.

3abenewxa bp. 1: Peaynrtature of TectosuTe ce OAHECYBaaT camo 3a UCNUTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cmee Aa ce penpogyunpa OCBeH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopatopujaTa v Bo Uenocr.

3abenewsa Bp. 2: laGopatopujata He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NoAaTOUMTe AOCTaBEHW O/ NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MENUTYBaHE.

3abenewxa bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLIMA 3emarbe Ha npumepouuTe, nabopatopwjaTa He HOCH OATOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTMBHOCTE Ha NpPUMEROLWTE.
3abenewna Bp. 4: M3BewrTajoT og nabopaTtopuckoTo ucnuTyBakse ce u3dasa 8o cornacHoct co MNP 7.8 Masectysarse 3a peayntartu.

3abenewxa bp. 5: [okonky kvenTor Gapa U3BeLWTajOT 04 /1abopaTopUCKO UCMUTYBaAbE A3 COAPMM W3jaea 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COrNacHo NPaBWNo 3a AOHecyBakbe Ha OANYKa 33 M3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaBWAC @ BO COMNAcHOCT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AoHecyearse oANyKa v n3jaea 3a coobpasHocT W rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa ogyKa 3a eQHOCTABHO NpUdaKarse Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Mo/ rpaHuUaTa Ha npudakare AL=TL— ,3anosonyBa” unm

- M3MEpeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudararee AL=TL- , He 3agoeonysa *

COMNACHO BaMEYKMOT NPaBUAHMK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewna bp. 6: CUTe aKPEAUTMPAHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeawTaunja ce objasenn Ha Beb crpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 2 Bepsuja: 0 Bo cuna oo: 20.06.20222




